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MENU NOCHEVIEJA

COCKTAIL DE BIENVENIDA

CANAPES
PANIPURI CON MOUSSE DE FOIE Y MERMELADA DE PERA

BRIOCHE DE STEAK TARTAR CON HUEVAS DE TRUCHA

PRIMER PASO

TATAKI JAPO-ANDALUZ
Salmon ahumado y marinado sobre ajoblanco de coco

SEGCUNDO PASO

SOPA DE MAR
Sopa de rape, gambas y almejas

TERCER PASO

PATO
Rulo de confit de pato con pure de zanahorias ahumadas
y salsa de frutos rojos

CUARTO PASO

Ml BUENOS AIRES QUERIDO
Solomillo de Angus con costra de carbon y cafe, crema de coliflory
remolacha al carbon, y crema de cinco pimientas al whisky

QUINTO PASO

UNION Y FELICIDAD
Vainilla, especias orientales, chocolate y café

BODEGA

VENDIMIAS DE SELECCION PROPIA
ANGUS EXPERIENCE & UNEXPECTED

Blanco - Coupage DOCa Rioja
Blanco - 100% Verdejo DO Toro
Rosado - Coupage DOCa Rioja
Tinto -100% Garnacha - Ecolégico
Tinto - Ribera del Duero - Magnum
Tinto - Coupage DOCa Rioja - Magnum
La Vie-en Rose - DO. Cava

El menu incluye:
Agua natural, refrescos y cerveza Heineken de barril.
Bolsa de cotillon y 12 uvas de la suerte.

120€

PRECIO POR PERSONA
IVA INCLUIDO
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